
PROGRAMA CIENTÍFICO  II CONGRESO JICITA (LEÓN)

9:30‐10:00 Apertura Oficial del Congreso

Sesión SEGURIDAD ALIMENTARIA

10:00‐10:45 Microorganismos de interés alimentario: del alimento a la planta de procesado.                               

Dr. Jordi Rovira Carballido, Coordinador del Grupo de Investigación "TecnoFood", Área de 

Tecnología de los Alimentos, U. Burgos

11:00‐11:45 Comunicaciones orales / pósteres

11:45‐12:15 Pausa café

12:15‐12:45 Comunicaciones orales / pósteres

12:45‐13:45 Seguridad de las nanotecnologías aplicadas en alimentación.                                                                  

Dra. Ángeles Jos Gallego, Grupo de Investigación CTS‐358 de Toxicología, Área de conocimiento 

Toxicología, Facultad de Farmacia. U. Sevilla

14:30‐16:00 Almuerzo

Sesión ALIMENTACIÓN Y SALUD

16:00‐17:00
Fibra y antioxidantes: aspectos relacionados con la salud.                                                                        

Dr. Fulgencio Saura Calixto, Responsable Grupo Investigación POLIFIBAN, ICTAN, CSIC, Madrid.

17:00‐18:00 Comunicaciones orales / pósteres

18:00‐18:45 Actividad y biodisponibilidad de compuestos fenólicos.                                                                            

Dr. Celestino Santos Buelga, Coo‐coordinador Grupo de Investigación en Polifenoles (Gip‐Usal), 

Área de Nutrición y Bromatología. U. Salamanca

Sesión INGENIERÍA Y TECNOLOGÍA 

9:30‐10:15 Plasma atmosférico no térmico: una nueva tecnología de conservación de los alimentos.               

Dra. Mercedes López Fernández, Coordinadora del Grupo de Investigación BB134 ‐ Nuevas 

tecnologías de conservación de alimentos y seguridad alimentaria, Área de Tecnología de los 

Alimentos, U. León

10:15‐12:00 Premio ACTA/CL: presentación finalistas 

12:00 ‐12:15 Pausa café

12:15‐13:00
Perfiles digitales para investigadores: cómo mejorar tu visibilidad

Leticia Barrionuevo, Biblioteca Universitaria de León, U. León

13:00‐14:00 Premio ACTA/CL: degustación productos finalistas 
Sesiones demostración

14:00‐15:30 Almuerzo

15:30‐16:30 Comunicaciones orales / pósteres

16:30‐17:15 Estrategias biotecnológicas para la mejora de la gestión de la fermentación maloláctica en 

vinos.                                                                                                                                                                     

Dr. José Manuel Rodríguez Nogales, Grupo de Investigación Reconocido en Enología y Viticultura 

de la UVa (GIRVITEN), Área de Tecnología de los Alimentos, U. Valladolid

17:30 Premio ACTA/CL: entrega de premios

Clausura Oficial del Congreso

Sesiones demostración

Viernes 20 octubre 2017

Jueves 19 octubre 2017


