REVISTA ACTA/CL

INSTRUCCIONES A AUTORES

Los manuscritos deben ser enviados electronicamente debido a que ello
aumenta la velocidad y exactitud de los procesos de revisién de la publicacion.

El texto del manuscrito debera ser enviado en un solo archivo (formato Word),
con una extension maxima de 12 paginas (tamafo de fuente arial 12,
interlineado 1,5).

El texto debera incluir frases que se deseen resaltar (iran como frases
entresacadas en la edicion, ver foto inferior) (marcarlas en negrita).

Ejemplo:
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“someter un producto a una transformacion fi-
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Es importante tener en cuenta que no procesados, que incorporan en su lista de in-
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En ese sentido, los alimentos denominados ul-
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alimentos ultraprocesados.

Si se incluyen referencias bibliograficas, éstas deben estar ordenadas
alfabéticamente por apellido del autor.

Ejemplos:

EYZAGUIRRE C., KOYANO H. (1965) Efectos de .... Alimentaria, 178:385-
409.

ROGERS D.W. (1983) Nuevos procesos.... Editorial Acribia, Zaragoza,
Espania.

Las figuras y fotografias deberan ser enviadas por separado en formato pdf 6
jpg, respectivamente. Cada figura debera ser enviada en un archivo separado y
el nombre de estos archivos debera incluir el apellido del autor correspondiente



asi como el numero de la figura correspondiente (es decir Smith_Fig1.jpg). Las
fotografias deberan tener una resolucion minima de 300 ppp.

Los archivos se deben enviar a Teresa M. Lépez, email:
teresa.lopez@unileon.es.
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